


Añada 2020

· 89 puntos Guía Peñín 2024

· 9.34 puntos Guia Vins Catalunya 2024

· Medalla de bronce en DWWA 2023

Añada 2019

· Medalla de plata en DWWA 2022

· Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2022

· 89 puntos Guía Peñín 2023

Añada 2018

· 90 puntos Guía Peñín 2022

· Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2021

· 9,51 puntos en la Guia Vins Catalunya 2022

Añada 2017

· 90 puntos Guía Peñín 2021

Añada 2016

· 9,19 puntos Guia de Vins de Catalunya 2020

· 90 puntos Guía Peñín 2020

· Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2019

Añada 2015

· 90 puntos Guía Peñín 2019

· Medalla de bronce en los DAWA 2018

· 89 puntos Tasted 100% Blind 2018

Añada 2014

· 92 puntos en la Guía Vino ABC 2018 (mejor vino 

por menos de 10€)

· 90 puntos Guía Peñín 2018

· Medalla plata en los DWWA 2018 (91 puntos)

· Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2018

Añada: 2021

Región: DO Montsant (Cataluña, España)

Variedades: 70% Garnacha, 30% Cariñena

Vendimia: Uvas seleccionadas de nuestros 

antiguos viñedos. 

Elaboración: Fermentación tradicional en tinas de 

acero inoxidable a temperatura controlada.

Crianza: Envejecido durante 12 meses en barricas 

de roble francés y posteriormente en botella.

Graduación Alc.: 14% vol.

SO2  total: 45 mg/L

Acidez total: 5,10 g/L (ácido tartárico) 

Acidez volátil: 0,63 g/L (ácido acético) 

Azúcares residuales: 0,60 g/L

pH: 3,58

Tipo de botella: Borgoña
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