L'ANIHA, LA VIKTA

Pinyeres Negre — Celler Masroig



Reconocimientos:

Anada 2020

- 89 puntos Guia Pefin 2024

- 9.34 puntos Guia Vins Catalunya 2024

- Medalla de bronce en DWWA 2023

Anada 2019

- Medalla de plata en DWWA 2022

- Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2022
- 89 puntos Guia Pefin 2023

Anada 2018

- 90 puntos Guia Pefin 2022

- Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2021
- 9,51 puntos en la Guia Vins Catalunya 2022
Anada 2017

- 90 puntos Guia Pefin 2021

Anada 2016

- 9,19 puntos Guia de Vins de Catalunya 2020

- 90 puntos Guia Pefiin 2020

- Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2019
Anada 2015

- 90 puntos Guia Pefin 2019

- Medalla de bronce en los DAWA 2018

- 89 puntos Tasted 100% Blind 2018

Anada 2014

- 92 puntos en la Guia Vino ABC 2018 (mejor vino
por menos de 10€)

- 90 puntos Guia Pefin 2018

- Medalla plata en los DWWA 2018 (91 puntos)

- Medalla plata Concours Mondial Bruxelles 2018

Pinyeres
Negre

Vino de buena intensidad colorante,
con aromas a frutos rojos, tostados 'y
notas especiadas. En boca es
agradable, equilibrado, intensoy
largo. Esencia del vino artesanal.

Ficha técnica:

Afada: 2021
Region: DO Montsant (Catalufia, Espana)
Variedades: 70% Garnacha, 30% Carifiena

Vendimia: Uvas seleccionadas de nuestros
antiguos vifiedos.

Elaboracion: Fermentacion tradicional en tinas de
acero inoxidable a temperatura controlada.

Crianza: Envejecido durante 12 meses en barricas
de roble francés y posteriormente en botella.

Graduacion Alc.: 14% vol.

SO, total: 45 mg/L

Acidez total: 5,10 g/L (acido tartarico)
Acidez volatil: 0,63 g/L (acido acético)
Azucares residuales: 0,60 g/L

pH: 3,58

Tipo de botella: Borgofia
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