


Al petit poble del Masroig, sobre l’argila 

roja del Montsant, cada any neix un nou vi 

que parla de la seva història i la seva gent. 

A cada glop, hi trobaràs fruita, frescor i 

vida.

Anyada: 2023

Regió: DO Montsant (Catalunya, Espanya)

Varietats: Garnatxa negra i carinyena

Verema: Raïms seleccionats de les nostres 

vinyes. 

Elaboració: 100% Maceració Carbònica. Tècnica 

de vinificació on els raïms sencers fermenten a 

temperatures altes (30ºC) sense oxigen. 

Graduació Alc.: 14,5% vol.

SO2  total: 69 mg/L

Acidesa total: 4,70 g/L (àcid tartàric) 

Acidesa volàtil: 0,20 g/L (àcid acètic) 

Sucres residuals: 0,10 g/L

pH: 3,70

Tipus d’ampolla: Bordelesa
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